Fehler korrigieren

6-—7

Die Schiuler untersuchen Speisekarten
mit auffalligen Rechtschreibphdnome-
nen. Sie ordnen die Fehler ihren Feh-

lerkategorien zu, arbeiten deren Hau-

figkeit heraus und formulieren eigene

Rechtschreibregeln.

Die Schiiler beschaf-
fen in Dreiergruppen Speisekarten-
Fotos und analysieren sie gemeinsam.
Die Erarbeitung erfolgt in arbeitsteiliger
Gruppenarbeit. Zeitumfang insgesamt
ca. 4 bis 5 Stunden.

Schuler der Niveaustufe 1
arbeiten mit vorgegebenen Fehler-
kategorien und Beispielen; Schuler der
Niveaustufe 2 arbeiten die Fehler-
kategorien mithilfe des Wérterbuchs
heraus.

Sprache/Schreiben: Funktion der Recht-
schreibung in adressatenorientierten
Texten und Wirkung von fehlerhaft
geschriebenen Wértern reflektieren.
Rechtschreibfehler erkennen und kor-
rigieren; Fehler ihrer Fehlerkategorie
zuordnen, Rechtschreibregeln formulie-
ren und anwenden.

6 ARBEITSBLATTER mit Speisekarten und
Aufgaben (s. S. 12)

\
< 10 FOTOS von Speisekarten (s. S. 13)
Zusatzlich: Klassensatz von Rechtschreib-
Worterblchern; Folien/Folienstifte fir

die Arbeitsgruppen; Digitalkamera;
eventuell Online-Arbeitsplatze
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Rechtschreibung in

»BITTE EINE PORTION FEHLERFREI!“

Speisekarten korrigieren

PETRA ANDERS

Kottlett mit oder ohne Kartoffeln Salat, Weis-
swurst mit Sempf oder Griin-tee — oft
mischen sich unter die Késtlichkeiten auf
der Speisekarte auch weniger appetitliche

UNTERRICHTSSCHRITTE

Vorher

Etwa zwei Wochen vor Beginn der Unter-
richtsreihe fUhren Sie die Schuler kurz in das
Vorhaben ein. Dabei bilden zwei Speisekar-
ten zum Ausdrucken, beamen oder als Folie
(® 1-3;s. S. 13) den ersten Gesprachsim-
puls (AB1a-c): Fragen Sie die Schuilerinnen
und Schiler nach den Gemeinsamkeiten
und den Unterschieden der Speisekarten
und notieren Sie die Beobachtungen der
Schuler an der Tafel.

Speisekarten: Sammelauftrag
Regen Sie die Schiler dazu an, auffallige
Speisekarten fur ein gemeinsames Recht-
schreibprojekt zu sammeln — um eine
maoglichst groBe Vielfalt der Sammlung zu
gewahrleisten, Uberlegen Sie gemeinsam
mit den Schilern, welche Speisekarten zu
den , Trophden® gehéren kénnten: Handge-
schriebene Speisekarten auf Tafeln, mehr
oder weniger fein gedruckte Karten, Speise-
karten mit Speisen fremdlandischer Kiiche,
bei denen die Schreibung der Gerichte in
deutscher Sprache nicht unbedingt nor-
miert ist (ergiebiges Beispiel: Tzatziki, Zasiki,
Tsatsiki ...).

(ca. 1 Stunde)

Rechtschreibfehler.

Da gibt es Flichtigkeitsfehler, Fehler auf-
grund mangelnder Deutschkenntnisse,
nattrlich die beiden ,Klassiker“: GroB- und

Karten beschreiben und vorstellen

Aus den selbst gesammelten Speisekarten
bzw. den Beispielen (& 4-10) wahlt jeder
eine Speisekarte fur eine angeleitete Kurz-
beschreibung aus (AB2) und stellt sie im
Plenum mithilfe der Beschreibungen vor:
Form (Handschrift, Druck, Tafel, Papier etc.)
und Besonderheiten in punkto Sprache und
Inhalt (deutsche/internationale Kiiche) und
Art des Lokals (vom Imbiss bis zum Fein-
schmeckerlokal).

AbschlieBend diskutieren die Schuler die
Wirkung von fehlerhaft geschriebenen Spei-
sekarten und anderen ,,Aushangeschildern®
(Klassenarbeiten, Aushang in der Schule,
Einladungen) ist.

(ca. 1 Stunde)

Fehler einordnen

Die Schdler prufen in Dreiergruppen die
Rechtschreibung ihrer Speisekarte (AB 3).
Schdler der Niveaustufe 1 orientieren sich
an vorgegebenen Kategorien von Recht-
schreibproblemen (AB3) und erganzen
eigene Beobachtungen.

Schdler der Niveaustufe 2 erarbeiten Beo-
bachtungskategorien anhand des Regel-
werks zur Rechtschreibung im Wérterbuch
(AB3) und vergleichen vor der Analyse ihre
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Klein- und Zusammen-

oder  Getrenntschrei-

bung. Die Schilerinnen und Schiler sam-
meln zuné&chst typische Fehler, indem sie

auf Folie notierten Vorschldge mit denen
anderer Gruppen. Im Anschluss korrigieren
die Schuler die Fehler und begrinden ihre
Korrekturentscheidung.

(ca. 1 Stunde)

Fehlerhaufigkeit erforschen
Die Schiiler finden die haufigsten Fehlerty-
pen auf den Speisekarten heraus und ver-
gleichen ihr Ranking mit den Rechtschreib-
daten aus einer Schulerstudie (AB4).
AnschlieBbar: Die Schdler fihren eine Feh-
lerdiagnose eines eigenen Textes durch und
erstellen eine eigene Fehlerstatistik.

(ca. 1 Stunde)

Rechtschreibrezepte formulieren
Die Schiiler leiten von ihren Begriindungen
(AB 3) Rechtschreibregeln fiir relevante Feh-
lerkategorien ab und halten diese schriftlich
(AB5) fest. Sie systematisieren diese im Ple-
num im Austausch mit den Begriindungen
zu anderen Beispielen und formulieren
eigene Regeln so, dass sie sie sich wirklich
merken kénnen.

(ca. 1 Stunde)
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selbst ,gehaltvolle” Speisekarten in ihrer
Umgebung sammeln und analysieren: Wie
haufig sind welche Fehler? Wie sieht es
damit in eigenen Texten aus?

Gastro-Orthografie ( @ Fotos 1-10)

Die haufigsten Fehlerkategorien und Bei-

spiele von Speisekarten in Lokalen und

auf Aushangen von Essgeschaften.

» GroB- und Kleinschreibung

— Beispiel: Pommes mit mayo fur
Pommes mit Mayo.

» Zusammen- und
Getrenntschreibung

— Erbsen Eintopf fur Erbseneintopf oder

Milch Reis mit Friichten fur Milchreis.

» Bindestrich-Schreibung

— Tee-Glas fur Teeglas.

» Lange/Kiirze von Vokalen

— Piezza flr Pizza.

» Schreibung von s, ss und B

— Enthélt Eiweiss fur Enthéalt EiweiB.

» Fremdsprachliche
Schreibgewohnheiten

— Wie z.B. das ’s aus dem Englischen:
Lach’s-Gratin.
Das Apostroph ist unterdessen bei
Eigennamen ,gestattet, wenn ein
Besitz angezeigt wird (Heide’s Gliih-
wein).
Noch immer inkorrekt ist aber die Ver-
wendung des Apostrophs, um einen
Plural zu bilden wie in Alle Kaffee’s fur
Alle Kaffees.

Die Schulerinnen und Schiler wer-
ten Fehlerstatistiken aus und formulieren
Rechtschreibregeln far eine individuelle
Fehlerkartei.

— Und dann gibt es noch fehlerhaf-
te Ubernahmen von Vokabeln wie
Milchcafé statt Milchkaffee oder
— ganz ohne Entsprechung im
Englischen — Ejerpunch statt Eier-
punsch.

» Fremd- und Fachwérter

— Kottlett fur Kotelett; Coktail statt
Cocktail; Boulette statt Bulette oder
Schampions statt Champignons.

» Weitere Kuriositaten

— Mehrere verschiedene Schreibwei-
sen fUr ein Wort auf einer Karte: Cré-
pe und Creppe oder Crépe.

— Fehlerhaufungen wie in Hdnchengor-
donbleu anstelle von Héhnchen
,Cordon Bleue“ oder Minutensteak
mit Rosemarin, Kartoffeln und beila-
ge Salat fur Minutensteak mit Rosma-
rin, Kartoffeln und Beilagensalat bzw.
Salatbeilage.

— Nachléssigkeit oder falsche Ver-
schriftung eines Lautes: Reis mit
Hdihnerfleich?

Viele der hier genannten Fehler stam-

men von: http://www.gastro-text.de
(Zugriff Februar 2007).
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cD-RoMm: SPEISEKARTEN

Einfithrung

AB1a-d: Fehlerhafte Speisekarten

s. ®1-3

DIFFERENZIERUNG

Fiir beide Niveaustufen

Die Schiiler suchen Rechtschreib-
fehler auf Abbildungen von Spei-
sekarten.
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Karten beschreiben und vorstellen

AB 2: Speisekarten, sammeln, beschreiben
und vorstellen

@ 4-10

Fiir beide Niveaustufen

Die Schuler beschreiben eine
selbst gefundene Speisekarte in
der Dreiergruppe und stellen sie
der Klasse vor.

Fehler einordnen

AB 3: Fehler kategorisieren: Diagnosebogen

Niveaustufe 1

Die Schuler sortieren die gefun-
denen Fehler den vorgegebenen
Fehlerkategorien zu, korrigieren
und begritinden die Korrektur.

Niveaustufe 2
Die Schiiler entwickeln die Fehler-
kategorien zusétzlich selbst.

Fehlerhaufigkeiten erforschen

AB 4: Fehlerstatistik erstellen

AB5: Fehlerstatistik darstellen und auswerten

Fur beide Niveaustufen

Die Ergebnisse aller Einzelauswer-
tungen der Dreiergruppen erge-
ben eine ,Hitliste* der haufigsten
Fehlerarten.

Fiir beide Niveaustufen

Die Schuler werten die Klassenhit-
liste, die Ergebnisse einer Studie
zur Rechtschreibfahigkeit und die
eigenen Fehlerschwerpunkte in
Diagrammen aus und vergleichen
die Ergebnisse miteinander.

Rechtschreibrezepte formulieren

AB6: Rechtschreibregeln formulieren
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Fiir beide Niveaustufen

Die Schiler formulieren unter
Zuhilfenahme eines Rechtschreib-
worterbuch ihre eigenen Recht-
schreibregeln.
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MULTIMEDIA-cD: SPEISEKARTEN

@ 1 City-Grill
(Aufsteller vor einem Imbiss)
© Matthias Niehues 2007

@ 2 Schnitzel ,paniert”
(Speisekarte, gedruckt)
© Matthias Niehues 2007

& 3 Champingnons
(Anschlag, gedruckt)
© Matthias Niehues 2007

& 4 ,Der Classicer”
(Speisekarte, gedruckt)
© Matthias Niehues 2007

@ 5 Gaudakédse
(Imbiss-Speisekarte, gedruckt)
© Matthias Niehues 2007

b

Parmisan
(Speisekarte, gedruckt)
© Stefan Malzkorn 2007

Gorconzola
(Tafel, Kreide, handgeschrieben)
© Stefan Malzkorn 2007

Markt: Tdmian
(Preisschilder, Pappe, handgeschrieben)
© Herbert H. Heidt 2007

Markt: Sélerie
(Preisschilder, Pappe, handgeschrieben)
© Herbert H. Heidt 2007

Helfen Sie lhren Schiilern auf die Spriinge!

Infos, Lerntipps & mehr

www.mentor.de




